DESENVOLVIMENTO DOS FRUTOS DE CAFE AO LONGO DO TEMP O
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Os frutos do cafeeiro ocorrem ao longo de 200 ada® desde sua formacédo através da floracdo até o
periodo de colheita ideal (maduros). Quando cothafresentam o contetdo de 5,1 kg de N e 5,9 kgpdea cada
saca de café produzida (grédo mais casca) porénasneezes os frutos permanecem nas plantas atégioegassa e
seco, em alguns casos com o predominio dos frotasstagio seco (colheitas tardias). Alguns tratsaéippntam que
guanto mais tempo os frutos permanecem na lavoeremes sdo as produg¢des das safras seguintes eéo fda
depauperamento das lavouras. Isso pode ocorredaleds frutos estarem extraindo maiores quantidaaes
nutrientes do que essas apontadas, em excesso,daléue necessitam, reduzindo as reservas dasaplanas
exaurindo desnecessariamente. Diante disto, des&ineste trabalho avaliar o desenvolvimento et@gio de
nutrientes de frutos, de cultivares de café prex;avédias e tardias, ao longo de uma safra. O@fvidealizado em
Rio Parnaiba, MG, em lavoura de café de 2,5 anadatie, das cultivares precoces: Bourbom AmareRaicai
20/15 (Guara), médias: Catuai Vermelho e tardiasiuA Novo. Fez-se as coletas de material ao loaguctb da
planta em quatro momentos (F1, F2, F3 e F4), audetasseparadamente frutos verdes, maduros, passeos. s
Obviamente em alguns momentos (F) ndo haviam frpéssas ou secos no inicio, da mesma forma como nao
haviam mais frutos verdes nos ultimos momentosadad. Os frutos, em nimero de 100, foram medijdesados,
descascados, pesados novamente e tiveram suaapeapda medidas bem como o0s teores nutricionaisumados
em laboratério. Nesse resumo serdo apresentad@noas avaliacdes biométricas, ficando a compwmsjgémica
detalhada em outro resumo a diante.

Resultados e conclusdes:

As duas primeiras avaliagBes ocorreram quandautssfiainda estavam verdes. Ocorreu ganho de massa d
frutos com a passagem do estagio verde para mddsoose deve pela solidificacdo da semente (géahalotou-se
que o acumulo maximo de peso (matéria seca + am@jeu na terceira avaliacdo, em abril, quanddruss
estavam maduros. Na quarta coleta, com os frutmaanaduros, ocorreu o inicio do declinio de pasofditos,
porém pouco acentuado. Quando os frutos se tornaaasas (52 e 62 avaliacbes, nos meses de maiba) pcorreu
perda acentuada de peso, caindo para a metadeapramte. Quando os frutos se tornaram secos, restamima
perda abrupta ocorreu reduzindo seu peso pela emetagmente. Ou seja, a variacdo de peso é deimpitaamente
200% entre os frutos maduros e secos. A cultivemal@bteve o maior peso, quando maduro, e quasmo(§igura
1).
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Figura 1. Peso verde dos frutos do cafeeiro ao longo dodeamysafra 2019.

Os maiores volumes de fruto foram obtidos quanddérdes estavam no estagio maduro, bem como as
dimensbes. ApGs o estdgio maduro, indo para passdrutos tiveram reducado significativa em seu nmue
dimensbes (Figuras 2 e 3).
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Figura 2. Volume dos frutos de café ao longo do tempo na 2419.
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Figura 3. Dimens&es (comprimento e largura) dos frutos @& @a longo do tempo na safra 2019.

Quando secos os frutos em coco tiveram acumulonnoagte peso (seco) quando estavam no estagio passa.
Porém, quando beneficiados, os frutos praticameatgiveram o acimulo de peso em todos os estagiosoficos,
exceto ao final, quando secos, em que houve underneia de reducdo de peso. Ou seja, ao longo de seu
desenvolvimento o fruto adquire agua, se solidifmamenta seu peso verde, e posteriormente o dinperdendo
agua, porém o peso do grao aparentemente se meatestante. Com relagdo as cultivares, a cultivandaa 20/15
(Guard) foi a que obteve os maiores pesos em cbea&ficiado no auge de seu acumulo (passa), pa@ifinal do
experimento, quando os frutos estavam secos, asesgiesos foram obtidos pelo Catuai Vermelho (&g
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Figura 4. Peso seco dos frutos de café ao longo do tempafrea2019.
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As rendas foram semelhantes entre as cultivareslagis, com vantagem para o Catucai e Catuai nas
avaliacBes de frutos maduro e passa. Quando @s festavam secos, houveram grandes diferencasidie e com
ligeira vantagem para a cultivar Acaud Novo (Fidzira
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Figura 5. Renda dos frutos de café ao longo do tempo na 2aft9.

O peso verde dos frutos aumentou significativameras épocas F1 e F2, com os frutos ainda verdes,

alcancando seu apice em F2, com os frutos madtipds. esse periodo ocorreram reducdes em seu peded,ecom
os frutos maduros, e em F3 e F4, com os frutosapatsminando em F4, com os frutos secos. Da misma que
0 peso verde, a curva de volume teve o0 mesmo caampento, estando portanto o peso verde muito askmeio
volume dos frutos, principalmente devido ao teodgea, muito perdido ap6s o estdgio maduro. O destafé em
coco e café limpo por sua vez manteve-se consteasie maduro até passa, sofrendo uma pequenaoeglianddo
seco. Ou seja, a perda de umidade verificada em F2 (frutos maduros) embora tenha reduzido o thmaios
frutos (volume) e peso néo influenciou o peso dmgem coco e beneficiado (Figura 6).
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Figura 6. Correlag&o entre peso dos frutos: verde, cocpdimvolume, ao longo do tempo na safra 2019 (Stamen
Catuai).



